





1. (2, 14)

Suppe mit Lachs, Grofsgarnelen, Griine Muscheln, Chery Tomaten,
Tom-yum Paste, Champignons, Lauchzwiebein und Dili /
Soup with salmon, tiger prawns, green mussels,chery tomatoes,
Tom-yum paste, mushtooms,spring onions and dil

9,5

2 35

Vietnamesiche Sommerrollen gefiillt mit Salat Gurken, Reisnudein,
gerosteten Erdniissen, serviert mit leichter hausgemachter Limetten-
Vinaigrette oder Sojasofse /

Vietnamese summerrols filed with salad, cucumber, rice noodlesroasted peanuts,
served with a light homemadelime-vinaigrete or soy sauce

oT. | 6,5
2H. Chicken | 7
2G. Tempura prawns | 7,5

3. 2 (3 Stk.)

geflilt mit Garnelen und Gemiise,Vietnamesische
knusprige Frihlingsrollenserviert mit StilS-Sauer-Dip /
Vietnamese crispyspringrolls filled with prawns and vegetables,
served with a lime chili dip

7,5

3V.

gefilt mit Gemdise,Vietnamesische knusprige
Frihlingsrollenserviert mit StiS-Sauer-Dip /
Vietnamese crispyspringrolls filled with vegetables,
served with a lime chili dip

)



VORNT:

/ Starters

4, ©6)

griine Baby-Sojabohnen serviert mit Meersalz /
green baby-soybeans served with sea salt

6

b5,
ey W

o "

LS IR

5 eu | 12 \
Thunfischtartar mit Avocado, mit Unagi Sofsetfd Seetangsalat,
dazu Kaviar, serviert mit viet-namesischen Banh Da /
Tuna tartare with avoca-do, spring onions withsspicy sauce and seaweedsalad,
served with Vietnamese Banh Da

5L. in ponzu-truffel | 10,5

Diinn geschnittenes salmon, feinagerichtet
betraufelt mit ponzu-triiffel

6. 72 | 75

Gebratene Huhnerspiefse mit Erdnusssauce /
Fried chicken skewers with peanut sauce

6H. | 75

Knusprige Hahnchen mit Spezial-Mayonaise-Sauce /
Crispy Chicken with special Mayo Sauce




/ (1A, 2) TJF 6,9

Teigtaschen aus Reismehlgeflit mit gehackten
Garnelen und Gemiise / ==
Dumplings made from rice four filed with minced 5=
shrimp and vegetables

7H. (5 Stk) Chicken | 7
VAYA (5 Stk) vegetarian | 6,5

J 2

8. =
@ |9

Hahnchen, frische Mango, Gurke und Salat gemischt in
.~ SUR-Sauer Sol’e, serviert mit Cherry-tomaten /
chicken, fresh mango, cucumber, salat mixed in
sweet-sour sauce, served with cherrytomato

8T. | 75
8L. salmon | 95

9. (1

Seetangsalat mit Gurke, serviert mit
Sesamdressing und Sesam /
Seaweed salad withcucumber served with s
esame dressing and sesame

6




10. (1A, 2,56)

eine kleine Auswahl unserer Vorspeisen: Edamame,
Dumplings, Springrolls, Summerrols /
a small selection of our appetizers:baby soy beans with sea salt,
dumplings, springrolls, summertolls

10A. For 2 Persons | 1V
1(0]33 For 3 Persons | 22



I 1. (1A)

£ X, StiSkartoffel|pommes serviert mit japanischerMayonnaise /
' Sweet potato fries served withJapanese mayonnaise

6,5

TG.

3 grofSe Tempura Garnelen, serviert mit
Salat und SiifS-Sauer-Solde /
3 large tempureprawns, served with
sour salad sweet sauce

7,5



HAUPTSIE

Viethamese Soups 2,56

Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche.

Sie wird in einer Schiissel gereicht und ent-halt neben einer

kraftigen klaren Briihe Reisbandnu-deln. Traditionelerweise servieren wir sie

mit feinen Scheiben Rindfleisch, zartem Hahnchenfleisch oder

wiirzigem Tofu, dazu Lauchringe, Korlander und jenach Bedarf mit Chili und Limeten.
Wahlweise mit: /

traditional Vietnamese soup, severed in a large bowlconsisting of a strong,

clear broth, thin rice noodles andthinly sliced beef, tender chicken or tofu

served withspring onions, coriander, soy sprouts-and chil.

Optionalwith: r T, : -

+

12A. (1A, 1B, N)

Wiirzigem hausgemachtem Tofu /
with savory homemade Tofu

1. Appetize | 7,9 | 2. Main | 15,9
12B. (1A, 1B, N) 12C. (1A, B,N)
Hahnchenfleisch / with tender chicken Rindfleisch / Thin sliced of beef

1. Appetize | 8,5 1. Appetize | 99

2. Main | 16,9 2. Main | 17;9




‘N & BUN

13M. 3,6,N)

Wiirzige Miso-Briihe, serviert mit Chashu (Schweinefleisch oder Hahnchen),
mariniertem E, Mungobohnensprossen, Pak Choi, Mais und Algen. /
Spicy miso broth served with chashu (pork or chicken), marinated egg,
mung bean sprouts, pak choi, corn, and seaweed.

1. Chashu Pork | 18,9
2 Chicken | 17,9

13T.

Cremige Tonkotsu-Briihe, serviert mit Chashu (Schweinefleisch oder Hahnchen),
mariniertem E, Mungobohnensprossen, Pak Choi, Mais und Algen. /

Creamy Tonkotsu broth, served with chashu pork or chicken, marinated egg,
mung bean sprouts, pak choi, corn, and seaweed.

1. Chashu Pork | 18,9
0 Chicken | 17,9

14. (1A, 2,5 1)
(nach stidvietnamesische Stil)

Reisnudeln serviert mit saisonalem Salat,
Koriander und Chili-ingwer-Limetten
Vinaigrette verfei-nert mit gerdsteten Erdniissen.
Wahlweise mit: /

i Warm rice-noodles served with
seasonal salad, corlander and chili-ginger-lime-
vinaigreteserved with roasted peanut
and sesame.Optional with:

Griled chicken | 16,5

| 175

vietnamesische springrolls

14R. Grilled beef | 18,5



HAUPTSIE

15. (4,51,14)

homemade Curry-Sofse mit Hokkaido Kiirbis, Paprika,
Zucchini, Karotten, serviert mit saiso-nalem Salat,
gerosteten Erdniissen und Sesam-reis.
Wahlweise mit: /
homemade Curry-Sauce with pumpkin, paprika,
zucchini and carrots served with seasonal
salad roastedpeanut, sesame rice.
_Optional with:

15T. | 16,5 .

15H. | 18

15R. | 20
15G. | 20

15E. | 22,5

15L. | 22,5




6. o | 225

Gegrilite Entenbrust mit Mango Créme verfeinert mit Kokosmich,
serviert mit Rucola Salat, Reis, und gerosteten Cashew Kernen /

17. (2,51

Gemiise gebraten in der RIMIO homemade Balsamico Sofe
mit Zuckererbsen, Zucchiniund Paprika, serviert mit saisonalen Salaten,
gerosteten Erdniissen und Sesamreis. Wahl-weise mit: /

7 | 16,5
17H. | 18
e | 20
17E. | 22,5



18. (1A, 2, 4)

Frischer roher Lachs, Thunfisch, Kammmu-schein, gekochte Garnelen,
Ebi Tempura auf Sushi reis, verfeinert mit einem Wildbliiten Rucola Salat,
Guacamole, Ingwer, Wasabi, Sesam Dressing, Unagi Sofse und Sesam. /

23

R

MIO



HAUPTSIE

Fliegende Nudeln mit frischem Salat, Gemiise, Curry-Sauce.
4 Wahlweise mit: /

Flying noodles ‘with fresh salad, vegetables, and curry sauce.
Optionally with:

18H. | 17
, 18G. | 179
| 18E. | 18,9



19. MANGURO POWER ga 2 4

Thunfischfilet in japanischem Gewiirz kurzgegrillt, serviert mit gebratenem Spargel,
Wild-bliiten Salat, Guacamole und frisch eingelegteTomaten & Sesamreis/
Japanese spice seared tuna raw griled, served with roasted asparagus, wildflower bloom
salad, sesame rice, guacamole and fresh pickled tomatoes

26

20. SWEET SALMON ¢ n

Gegrilites Lachsfilet mit griinem Spargel (oderGemiise der Saison) gebraten in Soja
Balsa-mico Dressing, serviert mit frischem Salat, Sesamresis,
Guacamole und frischeingelegte Tomaten /

Grilled salmon fiet with green asparagus(or seasonal vegatables)
in soja balsamico dress-ing, served with fresh salad, sesam rice,
guacamole and fresh pickled tomatoes

22,5




RIMIO

FISHINGT & ROLEINC]

Guacamole und frisch elngelegteTomaten /
230g argentlna beef filet medium grilled, served with fried babycorn,
carrots, shanghai pakchoi, shiitake in miso sauce, guacamole and freshpickled tomatoes,
seasonal salad and sweet fries

32

228 (1A, 1)

220g medium gegriltes Entrecote Steak undgegrilte GroRRgarnelen, serviert mit gebratenengriinem Spargel,
Zuckererbsen undShiitake in Miso-Sole, verfeinert mit saisona-lem Salat, StiBkartoffelpommes,
Guacamoleund frisch eingelegten Tomaten /
230g medium griled Entrecote Steak & tigerprawns, served with green asparagus,
sugar peaand shiitake cooked in RIMIO homemade misosauce, seasonal salad,
sweet potato fries,guacamole and fresh pickled tomatoes

32



SHINC
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23k. ENTRECOTE STEAK am
~ 260g gegrilites Entrecote Steak serviert mit Taumi Sauce, gebratenem Shitake,
: verfeinert mit saisonalem Salat, Siifkartofel-pommes, '
~ Guacamole und frische Tomaten/
280 gr Entrecote griled, served with fried shiltake
: in homemade Taumi sauce, seasonal salad andsweet fries,
- guacamole and fresh tomatoes L

S
i

VA

<« oder HAHNCHEN
~ Gebratenin Sake-Butter-Sauce r_ﬁ_it Saisohgemﬁsé, servie_ﬁ mit séisohaler’i Se_ilaten', :
gerosteten Erdniissen und Sesamreis. Wahlweise mit: / :

- Sautéed in a sake-butter sauce with seasonal vegetables, served
- with seasonal salads, roasted peanuts, and sesame rice. Choice of:

~ 24G. mit Garnelen | 265 _
. 24). Jakobmulschen | 265

24. GEGRILLTE GROB GARNELEN
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- _ 25UDON|MSCHWARZWALD AT

e Japanische Udon Nudeln, Paprika, Zucchini
- und Karroten in hausgemachter Roja-BalsamicoSole,
~ Zwiebeln, saisonaler Salatund Sesam./
~ Japanese Udon noodles, paprika, zucchini =~
und carrots in home-made Roja-Balsamico Sauce, _
freshseasonal salad, onions and sesame .~~~

 25TmitTofuwn | 165
~ 25H. mit Héhnchen chicken | 18

25E. mit _K'nu'sp_rige_"Ehte e lny

26T JAPANESEUDON

: Japaniéche Udon-Nudeln mit Tofu, in'hausgemac.h'te'r Buttér—Soja-Saké,-'SoB‘e,_ -

- Pak Choi und Spargel, verfeinert mitSesam und Schnitlauch / - 7
Japanese udon noodes with tofu, inhomemade butter soy-sake sauce, -
Lre paksesame and chives : '
~ 26T.mitTofuwm | 165
26H. mit Hahnchen chicken | 18
26G. mit Garnelen | 199



MR RINDER

/ for Kids

Tan | 10,9

Tempura Garnelen (2 Stk.) serviert mit StiBkartoffelpommes,
Siifs-sauerSofRe oder japanische Mayonnaise /

2w | 109

Hausgemachte gebratene Hihner-spiefse serviert mit
Stikartofelpom-mes und Japanischer Mayonnaise /

3 aanm | 109

Knusprige Hahnchen, serviert mit Reis und
Spezial-Mayonaise-Sauce /

ATRA

| 2,5
» | 25
| 2,5
| 2
| 25







mit Sesam (8 Stk. /pcs.)

MT1.
M12.
M13.

argel / Asparagus I 5,5

o
Lt

M14. o 6

M15. -(4) .Thunﬁsch' /';1iuna | 6,

MT1e. (%):_giigelegt_ebgimelen / Pickled prawns | 6,5 : -?:-__~_‘
M17 AT (B) Ge;é-r}l-l.ter Salzwasseraal / Salty sea eel grilled I 7

M18 (1A, 2) Frittierte Garnelen / Fried prawns | 7
M19. (4) Frittierte Lachshaut / Fried salmon skin | 5,5

M20. hausgemacht / homemade tofu | 5,5

M21 Frittiertes Hahnchen / Fried chicken I 6



N1. A\/OCADO Avocado | 5,5

N2.
N3.
N4.
N5.
NG6.
N7.
- ABURL G (14 Tiefseescallops flambiert / Scallops flanbécd | 7

SAKE @) tachs /salmon | 6

MAGURQO @) Thunfisch/Tuna | 6,5

=1 ) Eingelegte Gamelen / Pickled prawns | 6,5

KANI@,4) suimi | 5,5

ANAGO @) Gegrillter Salzwasseraal / Salty sea eel griled | 75
|RUJIC A @) Lachskaviar / salmon roe | 6,5

DIER F}ET Rinderfilet flamblert / Beef filet flambeed

|

(8 Stk. /pcs.)
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3 Scheiben Lachs flambiert, 3 Scheiben Thunfisch fI'amBiert,

auf Seetangsalat, Avocado /

AV,

Cl
P
15

3 Scheiben Lachs, 3 Scheiben Thunfisch, 3 Scheiben Jakobmulschen

3 slices of salmon, 3 slices tuna flambéed on seaweed salad,
auf Seetangsalat, Avocado /

avocado

s34. SEAFOOD TRAIN @ | 285

3 slices of salmon, 3 slices of tuna, 3 slices of scallopson

seaweed salad and avocado

S\SLIMI

(6 Stk. /pcs.)
§33. ABURI SASE

$32. 10
6 slices of tuna on'seawe

6 Scheiben Th



U21. @ | 13

Lachs, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Salmon, avocado, fish roe (caviar)

U22. @ | 14,5

Thunfisch, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Tuna, avocado, tobiko (caviar)

u2s. @ | 135

Frittierte Garnelen, Avocado, Sesam / Fried tempura prawns, avocado, sesame

U24. 2,4 | 12,5

Surimi, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Surimi, avocado, fish roe

U25. @B | 13,5

Salzwasseraal, Gurke, Sesam / Salty sea eel, cucumber, sesame

U26. 4,14) | 13,5

Tiefseescallops, Avocado, Tobiko / Scallops, avocado, fish roe

U27. @ | 12

Gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam / Salmonskin grilled, cucumber, sesame

U28. a | 12

Tempura Avocado mit Gurke, Mango und Sesam ummantelt, Unagisofse /
Tempura avocado with cucumber, mango and sesame, unagi sauce

U29. m | 12

Hausgemachter Tempura Tofu und Avocado, ummantelt mit Mango, Sesam & Unagi Sauce /
Homemade tempura tofu and avocado, coated with mango, sesame & unagi sauce

U30. a | 12,5

Tempura Chicken und Avocado, Sesam & Unagi Sauce /
Tempura chicken and avocado, sesame & unagi sauce



™3

HONEMAD
ROLL o

with unagi Sauce & japanese Mayonnaise
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H41. CRISPY TIGER ¢a, 2,42 | 165
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Philadelphia,
~ bedeckt mit Feuerlachs / ' -
_ Tempura prawns, mango, cream cheese, covered
with flambéed salmon

\.,\\))‘

4

S
i

9, )G
\llA

H42. SIZZLING TEMPTATIONga, 4,2 | 155
Avocado im Tempuramantel, Mango, Philadelphia im Lachsmantel / :
~ Tempura avocado, mango, cream cheese covered with salmon

=
=

Y

i

)
V770

N
r?{

I

H43. MAMA EBlp, 47 | 16
 Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Philadelphia mit
~ Groldgarnelen umwickelt und Tobiko /

Grilled salmon skin, mango, avocado, philadelphia cream cheese, ;

wrapped in prawns and tobiko

0

/

7
7z
~>®

\0

‘H44. BLAZING TUNA @17 | 165
Surimi, Mango, Philadelphia, ummantelt mit Feuerthunfisch /
Surimi, mango, philadelphia cream cheese wrapped with flambéed tuna

|
-

N\

i;%

).
1N

H45. FUTO MAKIL@ (5 Stk.) | 15,5
Maki gefillt mit Lachs, Thunfisch, Mango, Avocado, Gurken und Tobiko /
Maki filled with salmon, tuna, mango, avocado, cucumber and tobiko

\
Z

|

N
» |

- H4e6. RIMIO SPECIAL ROLL |17
Uberraschtes Kreatives Werk unseres Sushi Meisters / :
Surprising art work from our sushi masters '
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RQLL (8 Stk. /pcs.)

with unagi Sauce & japanese Mayonnaise

|
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~ T51 CRUNCHY VEGGIEm 7 | 15

Avocado, Gurke, Philadelphia und Nori /

~ Avocado, cucumber, philadelphia cream cheese and nori -

- T52 TUNACADOUA_, 47 | 16,5 -

Thunfisch, Avocado, Philadelphia und Nori /

Tuna, avocado, philadelphia cream cheese and nori

Lachs, Avocado, Philadelphia und Nori /

753 ABURISALMONwmsn [ 16

~ Salmon, avocado, philadelphia cream cheese and nori

Tiefseescallops, Avocado, Philadelphia und Nori /

T54. HOTAGAI TEMPURA s un [ 165

Scallops, avotadd_and philadelphia cream cheese and nori

Garnele, Gurken, Philadelphia und Nori /
Shrimp, cucumber, philadelphia and cream cheese '

55, FBICRUNCHY 20 | 165

oo CRUNCHVC IO w o |

Avocado, Gurke, hausg. Tofu, Seetang Salat, Philadelphia, Nori /

Avocado, cucumber, homemade tofu, seaweed salad, philadelphia, nori

- 157 CRUNCHY CHICKEN@7 | 16
- Avocado, Gurke, Hihnchenbrust, Philadelphia und Nori /- toas :
Avoc'ado{ cucumber, chicken breast, Philadelphia cream Chees.e and Nori



MAKI MIX @ ) 15,5 VEGGIE MIX | 14,5

8 Stk Salmon Maki 8 Stk Gurke Maki
8 Stk Tuna Maki 8 Stk Paprika Maki
8 Stk Avocado Maki A 8 Stk Avocado Maki

SAKE TSUNAMIS

.£

CRISPY/ZROCKET Wi | 215

8 Stk Salmon Maki i . 8 Stk Salmon Crunchy Roll “-‘.'Hﬁ_
4 Stk Salmon Nigiri N ‘A
2 Stk Salmon Sashimi “B

4 Stk Nigiri- e F .._1-. -
R S
BLAZING LOVE ¢&2,3, 7)\515

8 Stk Crispy Tiger
4 Stk Nigiri

7w ROBU -
CINVASION @, 2,4, 712 | 58 BLACK‘F

8 Stk RIMIO Special Roll Ve I .
8 Stk Alaska Inpside Out Roll ( g ) w 4"&1 EASLY, b
8 Stk Sake Maki . : : 85tk C'rdhc'hyl g _,.p.t;-,-_r" ks 33
8 Stk Kappa Maki — 78Stk Vegl Insid et Oty 1 T N R -
8 Stk Salmon Tempura 8 Stk Maki Avocado -
6 Stk Nigiri; Seetangsalat 2 Stk Avocado Nigiri

Seetangsalat



KAMASUTRA. sz
- 1 ’ .__.__.1--4-"_""-._._.,.-. +
© 8StkRIMIO Special Roll b
R T RE Al Crn 3 Pers. 75
8 Stk Salmon Crunchy Roll “ T3 |
8 Stk Kappa Maki Nach lhren besonderen Wiinschen und
4 Stk Nigiri Kreativitdt unseres Sushimeister /
Seetangsalat Surprising art work from our sushi masters

=



DESSERTS

Schokoladenkuchen mit Matcha Eis /
Chocolate cake with matcha ice cream

8,5

Mochi Eis mit verschiedenen Geschmackern
serviert mit verschiedenen Friichten der Saison /
Mochi ice cream with sesame balls and

the seasonal fruits

8,5

(4 Stk.)

Hausgemachte Sesamballchen gefiillt mit
Bohnenpaste und Honig /

Homemade sesame balls filled with bean
paste and honey

7

Gebackene Banane mit Honig und Sesam / Griintee Eis serviert mit frischen Friichte /
Baked banana with honey and sesame Green tea ice cream served with fresh fruits

75 6,5
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MIO

HAUSGENACHE
PRISCHE GiFIRANKE

Homemade Fresh Drinks

78) 05L"| 7

Pirierte Mangos, Joghurt & Kokosmilch

BN | 7 L

Erdbeer, Heidelbeer, Brommbeeren, Cranberrysaft, Minze .-

%
Ingwer, Limette, Minze & Ginger Beer 4

BH |72

Thai-Basilikum, Limette, Cranberrysaft, Rohrzucker

780 | 7

Limetten, braunem Zucker und Minze

78 | 7

Limetten, Lycheesaft, Grenadinesirup, Soda

780 | 7
Frische Limetten, Wildberry, Soda, Beeren

7B | 75
Hausgemachter Eistee mit Jasmintee

und Yuzu-Frucht aus den Inseln
Kyushu und Shikoku



RALIE GETRANKE

Soft Drink

G/ ACcGi

HN /
02L | 2,8 - OAL | 48

(Sparkling / Still)
025L | 3 - 075L | 7

(A H)
(Ginger Ale / Tonic Water / Russian Wildberry)

02L | 2,8

(A H)
(Apfel / Orangen / Cranberry / Maracuja / Lychee)

025L | 3 - O5L | 5

(A, H)
0,25L | 3 - 05L | 5

*o
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CCQRIAILS

(Vietnamesicher Reisschnapps,
Limette & Minze, Ginger Ale,
japanisches Matcha Pulver)

10
(1/ 12/ A/ H)

(Wodka, Ginger Beer & Gurke)
9,5

(12, A, 1)
(Tequila, Maracujasaft, Limette
& Grenadine)
1[0)

(12, B)
(Kahlua, Wodka, Vanille, Espresso)

10,5

(12, B)
(Absolut Vodka, Maracuja, Limette,
Maracuijalikér, Champagner)

12 ‘?

(12, B)
(Gin Roku, Yuzu, Limettensaft, Ginger Ale )

12



SPARKI.
WEIN
'

‘ -

.

v,

’ =

(Prosecco, Aperol, Orange, Soda & Minze)

7

(12, B, H)
(Prosecco, Edenflower, Soda & Minze)

7 ¥

(12, A5
(Lillet, Wildberrysaft, Erdbeere,
Himbeere & Heidelbeere)

7

(12, A, H)
(Lillet, Tonic Water, Erdbeere,
~ Himbeere & Heidelbeere)

7
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 FLASCHENWEINE ©7s)

 RIESLING KABRINETT woker | 23
~ GRAUBURGRUNDER ) | 23

S Auggenner Schf e

SAUVIGNONBIANC s | 25

 Auggenner Schaf .

~ CHARDONNAY |23

~ BATUTA MERLOT |28
PRIMITIVO | 23

 VINEATEMPRANILO |25

KT

. SCAVI & RAY PROSECCO | 25




059217266666

Website:
Email:

0

054191198 898

Website:
Email:

0

02563 9695268

Website:
Email:

0

1 Enthdlt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse* 1a. Weizen* A Mit StiBungsmittel(n)* B Mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n)*
1b. Gerste* 2 Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse* C Enthalt Aspartam (eine Phenylalaninquelle)*
3 Enthélt Ei/-Erzeugnisse* 4 Enthalt Fisch/-Erzeugnisse* D Kann bei iiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken* E Enthalt Stiholz*
5 Enthalt Erdnsse/-Erzeugnisse* 6 Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse* F Erhohter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen*
7 Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)* G Enthdlt Koffein. Fiir Kinder und schwangere Frauen nicht empfohlen®
8 Enthalt Schalenfriichte/Nusse bzw. Nusserzeugnisse* H Mit Farbstoff* | Mit Konservierungsstoff* | Mit Nitritpokelsalz*
9 Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse* 10 Enthalt Senf/-Erzeugnisse* K Mit Nitrat* L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat* M Mit Antioxidationsmittel*
11 Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse* 12 Enthalt Schwefeloxid/Sulfite* N Mit Geschmacksverstarker* O Geschwarzt* P Gewachst*

13 Enthalt Lupine/-nerzeugnisse* 14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Q Mit Phosphat* S Chininhaltig* T Sduerungsmittel* U Stabilisatoren









